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CHURRASQUEIRAS

EliteGrill Sta.

A Nova Referéncia em Churrasqueiras Premium.



CHURRASQUEIRAS



A M.Prime nasceu da visdo de
Roberto Magno Jr., diretor comercial do
renomado Grupo Magno, com raizes
firmes no mercado desde 1980. No
cendrio de apartamentos pequenos e
médios de alto padrdo, Roberto
percebeu que os produtos destinados as
dreas gourmet ainda tinham muito
potencial aserexplorado.

Ao unir seu conhecimento técnico em
climatizacdo e sistemas de refrigeracdo, que aplica em
empreendimentos de grande porte desde 2018, e sua
experiéncia com gases combustiveis, Roberto enxergou
uma oportunidade Unica: criar uma linha de produtos que
atendesse das necessidades do publico que busca
qualidade, eficiéncia e sofisticacdo em espacos reduzidos.

A M.Prime foi idealizada para atender esse
publico exigente, que deseja transformar suas dreas
gourmet em verdadeiros reflgios de prazer culindrio, mas
ndo abre mdo de design e desempenho. Com a
experiéncia adquirida pela Magno Equipamentos, que
comercializa churrasqueiras, fogdes e fornos para o setor
comercial desde 1990, Roberto estava bem ciente dos
padrdes rigorosos de qualidade e seguranga que
precisariam estar presentes em cada produto M.Prime.

E foi essa bagagem, aliada & sua prépria
vivéncia em um apartamento de 140m? e ao desafio de
enconfrar eletfrodomésticos premium e compactos, que o
impulsionou a criar uma linha que redefine o conceito de
praticidade e requinte para ambientes residenciais.A
marca M.Prime, com seu portfdlio de eletrodomésticos e
churrasqueiras premium, reflete a esséncia de produtos
durdveis, eficientes e, acima de tudo, Unicos. Com um
design sofisticado e solugcdes projetadas para otimizar o uso
do espacgo, cada produto é uma expressdo de
modernidade e exclusividade, mais do que
eletrodomésticos, M.Prime oferece uma experiéncia Unica,
permitindo que o uso do seu espago gourmet se forne um
ritual de satisfagdo, mesmo em um espago compacto.

Com foco na inovagdo, a M.Prime acredita que
a qualidade de vida comeg¢a em casa e que o lar pode ser
o cendrio perfeito para momentosinesqueciveis.



Por que o Ac¢o Inox 304
é a Escolha Ideal para a
EliteGrill

Quando se frata de churrasqueiras premium, a escolha
do material faz toda a diferenca. E por isso que a EliteGrill é
fabricada 100%* em ago inox 304, 0 mesmo material utilizado em
equipamentos profissionais e utensilios de alta performance. Mas o
que torna o acgo inox 304 tdo especial, e por que ele supera o ago
inox 430, amplamente usado em produtos mais bdsicose

Aresposta estd na composicdo quimica:

Aco Inox 304: Com 18% de cromo e 8% de niquel,
oferece resisténcia excepcional a corrosdo, mesmo em ambientes
Umidos, regides costeiras ou submetido a altas temperaturas. Além
disso, sua durabilidade superior garante um acabamento
impecavel e altaresisténcia.

Aco Inox 430: Mais simples e econdémico, possui
apenas 16% de cromo e ndo contém niquel, o que o torna muito
mais suscetivel a ferrugem e desgaste, comprometendo a
longevidade em condi¢des adversas.

Na prdtica, isso significa que a EliteGrill vai durar mais,
manter sua aparéncia impecdavel e resistir aos desafios de varios e
vdrios churrascos como nenhuma outra.

Agora que vocé conhece a base de qualidade que
sustenta a EliteCrill, explore cada detalhe que torna esta
churrasqueira a escolha definitiva para quem busca o melhor em
desempenho, design e funcionalidade.

“Com excego dos manipulos,
e sGo em aluminio,
com acabamento de coloragao aco inox.



Poténcia sem igual,
sabor auténtico

A EliteGrill redefine o churrasco com seus
queimadores a gds infravermelhos exclusivos,
fabricados em cerémica e agoinox 304.

Diferente dos modelos convencionais, que
utilizam queimadores de aco esmaltado com telas
metdlicas que enferrujam e se desgastam
rapidamente, a EliteGrill garante durabilidade e
eficiéncia.

Seus 2 queimadores de 12.000 BTU/h cada
proporcionam a maior poténcia por cm? de grelha do
mercado, alcancando até 300°C, uma verdadeira
brasa ceramica! - perfeito para selar carnes sem
cozinhé-las, preservando suculéncia e sabor.



M A EliteGirill eleva o conceito de churrasco
em ambientes infernos, como varandas sem exaustdo,
com uma solugdo projetada para aliar desempenho e
conforfo. Seus queimadores laterais de alta poténcia
tfrabalham em perfeita harmonia com a bandeja
coletora de gordura posicionada estrategicamente a
uma profundidade ideal.

Diferente de churrasqueiras mais rasas,
onde a gordura enfra em ebulicdo rapidamente e gera
fumaca que impregna méveis e paredes, a EliteGril
minimiza esse problema com eficiéncia. Experimente
uma experiéncia premium de verdade, onde cada
detalhe faz a diferenca.

Baixa Emissdo de Fumaca:
A Escolha Ideal para
Varandas Gourmet







Enquanto outros
modelos utilizam uma fina
espessura de aco 430 e até
mesmo ago galvanizado, com
emendas aparentes, que
empenam e deterioram com
o tempo, a EliteGrill oferece
durabilidade e acabamento
incompardvel.

Estrutura sem emendas em
aco inox 304:

Design, resisténcia

e facil limpeza.
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Versdtilidade e
seguranca em cada detalhe

Grelhas Robustas e
praticas: As grelhas de primeiro
nivel, feitas em ago inox 304 macico
de 8mm, sdo bipartidas, facilitando a
limpeza e permitindo o uso até em
lava-lougas.




Controle
independente dos
queimadores: Cada
queimador possui sua
prépria vélvula de
regulagem, permitindo
ajustes precisos de
temperatura para
diferentes tipos de
alimentos.
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Mais segurancga
para vocé e sua familia

A vdélvula de seguranga bloqueia
automaticamente o gds caso a chama se
apague - algo comum em churrasqueiras
convencionais com maior exposi¢do ao vento.
Esse cuidado elimina o risco de vazamentos de
gds, trazendo tranquilidade para o seu
churrasco.
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Escolha a
durabilidade

e o desempenho do
aco inox 304

Ao contrdrio de churrasqueiras
fabricadas com materiais inferiores, como ago

FULL inox 430 ou até mesmo ago galvanizado, a
EliteGrill é feita inteiramente de ago inox 304,

INOX desde a bandeja coletora até os espetos e
3 04 grelhas. Isso garante resisténcia & corrosdo, maior
vida 0til e desempenho superior, mesmo em uso

intenso.



Caracteristicas técnicas

| IMPORTADOR/FABRICANTE | | MAGNO E FILHOS LTDA. |

| CODIGO DO APARELHO: || MP-CG-02QLI-S |

| POTENCIA DE AQUECIMENTO | | 2 x 11.933 BTU/h (2 x 3,5 Kw) |

| CONSUMO MAXIMO DE GAS | | 2 x233g/h |

| TIPOS DE GAS: || GLP || PRESSAO DE GAS: || (28-30) mbar

| TAMANHO DO ORIFICIO DO BICO INJETOR | | 0,9 mm |
| TIPOS DE GAS: || GN || PRESSAO DE GAS: || (20-25) mbar
| TAMANHO DO ORIFICIO DO BICO INJETOR | | 1,2 mm |

ROSCA':"BSP(E)

CONEXAO DE GAS RoscaExterna (rosca macho)

1 ANO DE GARANTIA
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CHURRASQUEIRAS

acesse nossos contatos através do link:

< linkir.ee/m.prime >




